Unipan Super

Unipan Super est un améliorant complet pour tout type de pain et convient a tous les procédés et tous les
types de farines.

(Poids net : 15kg)

Comment utiliser Unipan Super
Unipan Super peut étre ajouté a la farine au début du pétrissage.

Dosage recommandé :
0,3 3 0,5% pour la plupart des pains
Si on fait une Poolish on peut diminuer de 50% la dose indiquée.

Points importants :

e Unipan Super est un améliorant trés concentré qui apporte une bonne stabilité a la pate
e Unipan Super apporte un bon développement au four et du volume

e Unipan Super apporte une belle croute

e || est préférable de ne pas utiliser Unipan Super avec un autre améliorant
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